
Comment devenir un classificateurComment devenir un classificateur
de sirop d’érablede sirop d’érable

Yves Bois, agr., M. Sc.

AGA 2016AGA 2016

1



• Le classementLe classement

• Les qualités et aptitudes

• La formation

• Le contrôle de la qualité

• Conclusion
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• But et positionnement
• Arbitre indépendant• Arbitre indépendant
• Un prix juste pour tous

• Les défis du classement
• Crédibilité

• Système de qualité
• Indépendance• Indépendance

• Quantité, rapidité
• Désaccords
• Définition des défauts 3



• Traite 250 échantillons par jour
• Audit laboratoire• Audit laboratoire
• Goût 
• Brix
• Couleur
• Sirop filant
• Plomb• Plomb
• Allergènes
• Adultération
• Étiquettage, scellés 4



TAUX ANNUELS DE SIROPS D’ÉRABLE CLASSÉS DETAUX ANNUELS DE SIROPS D ÉRABLE CLASSÉS DE
GOÛT TYPIQUES

80%

90%

100%

50%

60%

70%

20%

30%

40%

0%

10%

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014

5



TAUX DE PRODUCTION PAR ANNÉE

DE SIROPS AVEC LE DÉFAUT DE SAVEUR DE BOURGEONDE SIROPS AVEC LE DÉFAUT DE SAVEUR DE BOURGEON
(√R5)
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TAUX DE DÉCISIONS EN FAVEUR DU PRODUCTEURTAUX DE DÉCISIONS EN FAVEUR DU PRODUCTEUR
LORS DE LA RÉVISION DE CLASSEMENT
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• Non fumeur
• Bonne capacité innée à gouter 
• Être apte à utiliser tous ses sens
• Diplomatie
• Être capable de travailler sous pression• Être capable de travailler sous pression
• Sens de l’organisation
• Capacité de gérer une équipe différente à chaque jour
• Bon Jugement
• Capable de lire, comprendre et appliquer les procédures 
• Bonne santé physique et psychologique 
• Facilité à faire beaucoup de route et à voyager
• Capable de faire des tests physico-chimiquesCapable de faire des tests physico chimiques.

8



20152015

• 5 nouveaux
2 t i t l i• 2 ne rencontraient pas les exigences

• 1 ne supportait pas la pression
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• 2 semaine en janvier;2 semaine en janvier;
• Lecture des procédures

T ti• Travaux pratiques
• Examens
• Identification des défauts de saveurs
• Essais triangulaires (sensibilité)Essais triangulaires (sensibilité)
• Ca passe ou ca casse
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• 1 semaine en février;1 semaine en février;
• Révisions des procédures
E• Examens

• Essais triangulaires
• 1 journée vers la fin du début saison
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• Jusqu’à deux mois sur le terrain avec unJusqu à deux mois sur le terrain avec un 
classificateur d’expérience
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• Audit sur le terrainAudit sur le terrain
• Présence au moins une fois au révisions 
de classementde classement

• Statistiques
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Inspecteur Sirop 1

1 2,21%
2 2,21%
3 2,21%
4 1,10%
5 1,10%
6 0,55%
7 1 10%7 1,10%
8 0,55%
9 0,28%
10 1,10%
11 1 10%11 1,10%
12 0,55%
13 4,42%
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• Pourcentage comparé aux autresPourcentage comparé aux autres
• Pourcentage de succès aux révisions de 
classementclassement
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• Ce n’est pas si simpleCe n est pas si simple

diffi l é ’ l édibili é d• La difficulté c’est assurer la crédibilité du 
système et son équité pour:

» Les producteurs
» Les acheteurs

• Un outil puissant qui satisfait la majorité
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